Zatacznik Nr 1 do Regulaminu konkursu ofert na najem lokalu uzytkowego i prowadzenia zbiorowego
zywienia w Szkole Podstawowej nr 48 im. Adama Prdéchnika w Warszawie

Wymagania dotyczace przygotowywania positkéw w Szkole.
Zobowigzania Oferenta w zakresie przygotowywania i jakosci positkéw.

Zwazywszy, ze w przypadku zawarcia z Oferentem umowy w przedmiocie najmu lokalu uzytkowego
i prowadzenia zbiorowego zywienia w Szkole (zwanej dalej ,,Umow3”), na podstawie ktérej Oferent
zobowigzuje sie niniejszym zapewni¢ Uczniom Szkoty, Dyrekcji, Nauczycielom i innym Pracownikom
Szkoty (zwanym dalej facznie, na potrzeby niniejszego Zatacznika, ,,Uczniami Szkoty”) codzienng od
poniedziatku do pigtku w ciggu roku szkolnego, mozliwos¢ zamawiania ispozywania positkow
sktadajgcych sie co najmniej z zupy i drugiego dania obiadu oraz podwieczorku (zwanych dalej
,Positkiem” lub tgcznie ,Positkami”), zostanie Najemcy przekazana na podstawie Umowy kuchnia
szkolna wraz ze stotowka,

przez fakt ztozenia w ww. konkursie ofert, oferty w przedmiocie najmu lokalu uzytkowego i prowadzenia
zbiorowego zywienia w Szkole, Oferent zobowigzuje sie na wypadek zawarcia Umowy i ze skutkiem na
dzien rozpoczecia zbiorowego zywienia w Szkole w drugim dniu roku szkolnego 2025/2026, do:

1. Przeprowadzenia catego procesu przygotowywania Positkdw, poczawszy od pierwszej

zmierzajgcej do tego czynnosci, jak np. umycie owocéw, warzyw, miesa, ryb, kasz i innych
produktéow (zwanych dalej ,Produktami”), z ktérych beda przygotowane Positki oraz ich,
odpowiednio: obranie, zamarynowanie, przyprawienie, pokrojenie, a takze jakiejkolwiek innej
czynnosci zmierzajgcej do przygotowania Positku, w pomieszczeniu lokalu uzytkowego -
kuchni szkolnej i w dniu wydania Positkéw Uczniom Szkoty.
W szczegdlnosci za niedopuszczalne uwaza sie dowozenie do szkoty Produktow stuzgcych do
przygotowania Positkbw, wczesniej obranych lub poddanych innemu wstepnemu
przygotowaniu poza pomieszczeniem kuchni szkolnej lub przez podmiot inny, niz Oferent,
a takze w innym dniu, niz dzien wydania Positkdw Uczniom Szkoty.

2. Umycia Produktéw przed ich, odpowiednio: obraniem, zamarynowaniem, przyprawieniem,
pokrojeniem lub jakgkolwiek inng pierwszg czynnoscig korzystania z Produktu w celu
przygotowania Positku, w pomieszczeniu lokalu uzytkowego - kuchni szkolnej i w dniu
wydania positkow Uczniom Szkoty, z tym zastrzezeniem, ze dopuszczalne jest umycie i
marynowanie lub przyprawianie Produktéw, czy wyrobienie ciasta lub dokonanie innych
wstepnych czynnosci przygotowania Positku dziedn przed wydaniem Uczniom Szkoty
przygotowanych w ten sposdb Positkdw, o ile pozostaje to zgodne z zasadami sztuki kulinarnej
i Produkty poddane tak obrébce bedg ochronione przez utratg Swiezosci, wartosci odzywczych
i przechowywane w lodéwce w kuchni szkolnej.

3. Wykorzystywania do przygotowywania Positkéw Produktow $wiezych, odpowiednio do ich
rodzaju: nie zwiedtych, dostarczonych do kuchni szkolnej i ich wykorzystanych do
przygotowania Positkéw bez przerwania ciggu chtodniczego, tj. ocieplenia Produktu powyzej
temperatury 4-6 stopni C; wolnych od chordb, zwigzkéw szkodliwych dla zdrowia, zycia lub
prawidtowego rozwoju dzieci, odpowiadajgcych powszechnie obowigzujgcym normom
zywieniowym dla dzieci w wieku szkolnym.

W szczegdlnosci zakazane jest stosowanie Produktow nawet w najwczesniejszej fazie psucia lub
degradacji wartosci odzywczych, Produktow zawierajgcych zwigzki konserwujace, substancje



stodzace (nie jest nig cukier), przesolonych lub w inny sposéb szkodliwych dla dzieci w wieku
szkolnym, jak réwniez srodkéw chemicznych do mycia Produktéw.

Za niedopuszczalne uwaza sie wykorzystanie do przygotowania Positku z resztek
wczesdniejszego Positku pozostatych w garnkach, patelniach lub innych naczyniach kuchennych
po ich wydaniu Uczniom Szkoty zgodnie z zobowigzaniami Oferenta (zwane dalej ,,Resztkami
Czystymi”), a tym bardziej resztek z niedojedzonych przez Ucznidw porcji Positkdw
pozostajacych na talerzach. Resztki Czyste Positkdw stanowig wtasnosé Szkoty i powinny by¢
rozdane Uczniom Szkoty zgtaszajgcym prosbe o ,doktadke”. W przypadku pozostania Resztek
Czystych po zakonczeniu wydawania Positku, przez co rozumie sie wydanie Uczniom Szkoty
Positku, a takze ,dokfadek” dla wszystkich Ucznidw Szkoty zgtaszajacych taka prosbe, Oferent
usunie Resztki Czyste na zasadach uzgodnionych z Kierownikiem gospodarczym Szkoty.

4. Wydawania Uczniom Szkoty cieptych positkdw.

5. Stosowania urozmaiconego menu odpowiadajgcego zasadom zbilansowanej diety wtasciwej
w zywieniu dzieci w wieku szkolnym.

6. Publikowania co najmniej tygodniowego menu, najpdiniej w ostatnim dniu roboczym
poprzedniego tygodnia. Okreslanie alergendw przy pozycji kazdego Positku w menu.

7. Przeprowadzenia wsérdd Rodzicow drogg elektroniczng ankiety — wywiadu w przedmiocie
alergendw uczulajgcych Ucznidow w celu ustalenia alergendw najczesciej uczulajgcych Ucznidow
Szkoty, przed rozpoczeciem wydawania Positkéw w danym roku szkolnym.

8. Zapewniania w kazdym Positku obiadowym co najmniej jednego Produktu, ktdry nie uczula lub,
na podstawie wynikéw ankiety, o ktérej mowa w ust. 7, uczula w najmniejszym stopniu (np. na
talerzu z drugim daniem niezmieszane z innym Produktem uczulajgcym ziemniaki, kasza, ryz).

9. Zorganizowania, udostepniania i utrzymania sprawnosci elektronicznego systemu lub
elektronicznego sposobu publikowania menu, zlecania, rozliczania i wydawania Positkéw oraz
dokonywania optat za nie (dalej: , System”).

System powinien umozliwia¢ odptatne zamawianie Positkdw, do wyboru Rodzicéw Ucznidéw:
-z w wyprzedzeniem rocznym (na caty dany rok szkolny), miesiecznym, tygodniowym
(z podanym menu) i dziennym (z podanym menu),

- w systemie abonamentowym rocznym, miesiecznym, tygodniowym (z podanym menu)
i dziennym (z podanym menu),

- w dniu wydania Positku wraz z zaptatg zan tego dnia do kasy,

co do wyzywienia na caty dzien (co najmniej obiad + podwieczorek) i poszczegélnych positkdw
(tylko obiad: zupa i drugie danie, tylko zupa, tylko drugie danie, tylko podwieczorek, tylko zupa
i podwieczorek, tylko drugie danie i podwieczorek).

Oferent przyjmuje warunek, ze nie spetnianie okresSlonych wyzej ,Wymagan dotyczacych
przygotowywania positkdw w Szkole” moze stanowi¢ podstawe rozwigzania Umowy przez Dyrektora
Szkoty bez zachowania okresu wypowiedzenia.

Miejscowos¢, dnia Podpis osoby lub 0séb upowaznionych do reprezentowania Oferenta



